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Age XPL

Elektronische Reifegerate fur Eismix

Nach der Pasteurisierung wird der Mix in die Age XPL
Reifewannen umgeflillt, wo er bei 4°C, vor Bakterien
geschutzt, konserviert und gereift wird.

Das TrockenkUhlsystem gewahrleistet Effizienz und
Dauerhaftigkeit. Die Ruhrwerke sind so dimensioniert,
dass sie die gesamte Mischung in Bewegung halten.
Sie kénnen im Dauer- oder im Intervallbetrieb arbeiten.

Age 60 XPL
Reifegerat fur mittelstandische Eisdielen, die somit Uber
mehr Mixvorrat verfligen kénnen.

Age 60+60 XPL

Doppelwannen-Reifegerat fir groBeren Vorrat und far
diejenigen, die mehrere Mixtypen herstellen. Die beiden
Wannen werden separat gekuhlt und kénnen daher
unabhangig voneinander genutzt werden.
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MODELL Kondensator
Min | Maxvoit | Hz | Ph KW Breite | Tiefe | Hohe kg
Age 60 XPL 20 60 230 50/60 1 1,1 Luft 39 85 103 100
L Age 60+60 XPL 2x20 2x60 230 50 1 1,7 Luft 70 85 103 187 )

Die Leistungen beziehen sich auf eine Umgebungstemperatur von 25°C.
*Weitere Versorgungsspannungen und Verarbeitungszyklen stehen gegen Aufpreis zur Verfligung.

Die Gerate Age XPL werden von Carpigiani mit dem zertifizierten Qualitatssystem nach UNI EN ISO 9001
hergestellt.

Alle aufgefihrten Daten sind Richtwerte; )
Carpigiani behalt sich vor, jederzeit ohne Voranzeige, Anderungen vorzunehmen falls sie solche flr notwendig halt.
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