CARPIGIANI

Thexenmaschinen - T
E\Sm&SChlﬁ@ fur Kundenanforderungen

cine SOH@; ZUr Maximale Vielseitigkeit

H@(ST@‘ ‘ U mg Lassen Sie Ihrer Phantasie freien Lauf und

kreieren Sie Eisbecher, cremige Leckereien und
Monoporzioni-Kreationen (Eiskonfekt)

von Softeis und
—rozen Yogurt,
Einzigartig

Neuer ansprechender Look
Das neue Edelstahl-Frontblech verleint der
Maschine einen Hauch von Eleganz

Aufschlagvolumen und
Konsistenzkontrolle

FUr die verschiedenen Softeismixe sind
unterschiedliche Einstellungen fur die
Konsistenzkontrolle vorgesehen. Einfaches
Einstellen des Aufschlagvolumen

IEORE[RTEIMA;
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*Carpi Care kit: Fragen Sie Ihren Handler nach diesem Kit, um Ihre
Maschine jederzeit im einwandfrei hygienischen Zustand zu erhalten.
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191 STEEL CA@NI

Optionale Konfigurationen

Selbstpasteurisierung
/@\ Mit dem Selbstpasteurisierungssystem missen

Soft Serve Core

System mit Peristaltikpumpe, um den
Sirup bei der Ausgabe direkt in das Eis
Zu injizieren

die Maschinen nur 9 Mal pro Jahr gereinigt und
zerlegt werden

Teorema Fernbedienung

Das System stellt wichtige Maschinendaten
bereit, unterstitzt das Servicesystem und sorgt
fUr die Einhaltung des Reinigungsplans

Dosierkopf fiir Einzelportion-Kreationen
Austauschbare Dusen fUr die Zubereitung von
Monoporzioni-Kreationen (Eiskonfekt) und
anderen Leckereien

SelbstschlieBende Zapfhebel (Self closing)
Der Zapfhebel wird automatisch geschlossen
und stoppt auf diese Weise den Speiseeisfluss,
wodurch Materialverschwendung und
Verschmutzung vermieden werden

Only You

Personalisieren Sie Ihre Maschine mit lhren
Farben und lhrem Logo

Wasch-Kit
Ein optionaler Hahn Uber dem Behalter
vereinfacht die Reinigung

Die genannten MaBe beziehen sich auf die
luftgekiihlte Ausfihrung.
Das wassergekiihlte Modell ist ohne hinteren Abzug

Sorten  Mixabgabesystem Stiindliche Behdlter-  Zylinder- Nenn-  Absiche- Strom- Kiihl-  Kiihimittel  Netto-
Produktion kapazitit kapazitit leistung rung versorgung  system Gewicht
59 Portionen, / / kW A K
191 STEEL (o9 ) Luft J
P Zahnradpumpe 255* 12 " ) e 140
o 1 Gravitation 230* 18 1,75 2,4 16 230/50/1 W;o:;l R452 130

*Die Produktionskapazitat ist vom verwendeten Mix und von der Raumtemperatur abhéngig ** Auf Anfrage sind auch andere Spannungen und Zyklen erhéltlich *** Alternative Losungen sind verfiigbar

Merkmale Vorteile

Druckvolle Zahnradpumpe aus Edelstahl mit Fort-
schrittliches Thermoplastisches Polymer (P-Modell)

Gewdhrleistet die Pumpe eine optimale Speiseeis-Konsistenz, Qualitat und
hohes Aufschlagvolumen (einstellbar zwischen 40% und 80%)

Verléngert die Lebensdauer von Pumpe und Getrieben und ermdglicht Flexibilitat

Unabhéangige P -Getriebeeinheit (P-Modell
nabhangige Pumpe-Getriebeeinheit (P-Modell) T Ly

Regelventile figen dem Softeismix automatisch Luft hinzu, um eine feste und

Gravitati inzip ohne Zahnrad G-Modell
ravitationsprinzip ohne Zahnradpumpe ( odel) trockene Eiscreme herzustellen, mit einem Aufschlagvolumen von bis zu 40%

Verhindert ein Absetzen des Mixes und verringert die Schaumbildung fiir eine

Behalter-Ruhrwerk (Vorratsbehélter) stefs fissige Konsistenz

Klappbare Hartgummi-Abdeckung Leicht und handlich. Erleichtert die Reinigungs- und Aufftllvorgénge

Hocheffizientes Rihrwerk 2E-RSI (Version P).
Hocheffizientes Rihrwerk aus POM (Version G)

Kunstoff-Schaber und Welle sind austauschbar, fiir lockeres und cremiges Eis.
Einteilig far trockenes und kompaktes Eis

Einstellbarer Produktfluss, fir eine personalisierte Dosiergeschwindigkeit und
Volumen-Anforderungen

Einstellbarer Eiscremefluss

Optimiert die Kihlleistung fiir schnelles Einfrieren, verringert die Produktver-

Kuhlzylinder mit direkter Kéltemittelverdampfun
Y piing schwendung und gewahrleistet hdhere Qualitdt und Energieeinsparung

Méoglichkeit, den Zylinder zu erwérmen, um das Reinigungsverfahren zu

Abtausystem vereinfachen

Erméglicht die Platzoptimierung, da die Maschinen nebeneinander aufgestellt

Luftkamin an der Rickwand (luftgekuhlte AusfUhrung) .
werden kénnen

191 Steel wird von Carpigiani gemaB dem Qualitatssystem UNI EN ISO 9001 hergestellt.
Alle aufgefiihrten Daten sind Richtwerte. . .
Carpigiani behélt sich vor, jederzeit ohne Voranzeige Anderungen vorzunehmen, falls sie solche fiir notwendig hilt. carpigiani.com
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